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les ciéations o Agatite

Le Carampoire

Biscuit cuillere, poires caramélisées, crémeux a la poire,
caramel beurre salé, mousse au caramel.

Le Craquant

Biscuit cuillere, croustillant praling, ganache au
chocolat au lait, mousse au chocolat au lait.

L'Impérial @
Dacquoise aux noisettes et leurs éclats, crémeux a la
mangue, mousse au thé vert.

o@w aites

Tarte aux fruits
Sablé breton, creme diplomate et fruits du moment.

Tarte au citron meringuée

PAte sucrée, crémeux au citron, meringue légere et
dorée




Forét Noire (3)

Biscuit au chocolat noir, cerises Amarena (sans alcool),
mousse au chocolat noir, creme Chantilly.

Framboisier

Biscuit cuillere, creme diplomate, framboises, creme
Chantilly.

Macaronade

Biscuits macarons d I'amande et d la noix de coco,
framboises, creme Diplomate.

Paris-Brest

Couronne de pdte a choux croustillante remplie d'une
creme pralinée onctueuse.

Paviova d la créeme de marron

Meringue garnie de creme Chantilly, de croustillant
praliné et de creme de marrons.

Paviova aux fruits (&)

Meringue garnie de creme Chantilly et de fruits.

Royal

Biscuit moelleux, croustillant praling, mousse au
chocolat noir.




les Sus-cHeswee

Nous sublimons vos événements avec des desserts
personnalisés, créés sur-mesure en collaboration avec
notre cheffe patissiére, Agathe Olivet. Ensemble, nous
concevrons une piece unique qui reflete vos godts et
envies.

Cake Design

Gateau personnalisé selon vos godts et votre vision
esthétique. (Minimum 8 parts)

Number Cake

Dessert en forme de chiffre, ou de plusieurs chiffres,
garni selon vos préférences en creme, fruits et
décorations. (Minimum 8 parts par chiffre)

Piece montée

Création majestueuse, composée de choux a la creme
ou autres saveurs, assemblée en hauteur et complétée
de décorations. (Minimum 10 parts)

Pyramide de macarons

Structure élégante et colorée composée de macarons
disposés en pyramide. Choisissez les godts, les couleurs
et la quantité pour une création unique.




